
Ａｍｕｓｅ Ｂｏｕｃｈｅ of the Night

【冷製前菜/Ｃｏｌｄ Ａｐｐｅｔｉｚｅｒ】
本日の前菜

～　太陽　～　ＳＯＬＥＩＬ

ＬＵＮＣＨ ＴＩＭＥ   11:30 ～ 14:00

【アミューズ/Ａｍｕｓｅ】
本日のアミューズグール

Ｓｈｒｉｎｐ ａｎｄ Ｇｒｅｅｎ Ｓｏｙｂｅｅｎｓ ｗｉｔｈ Ｃｏｒｎｓ

【メイン料理/Ｍａｉｎ Ｄｉｓｈ】
～　お魚料理 又は お肉料理をチョイス　～

Ｙｏｕｒ Ｃｈｏｉｃｅ ｏｆ Ｆｉｓｈ ｏｒ Ｍｅａｔ

Ａｐｐｅｔｉｚｅｒ ｏｆ ｔｈｅ Ｄａｙ

【温製前菜/Ｈｏｔ Ａｐｐｅｔｉｚｅｒ】
海老　枝豆とコーン包み

又は ｏｒ

（お肉料理/Ｍｅａｔ）
牛フィレ肉のポワレ　マルセイユバターと共に

（お魚料理/Ｆｉｓｈ）
本日の魚　紅茶とフランボワーズ風味

Ｆｉｓｈ ｏｆ ｔｈｅ Ｄａｙ，Ｔｅａ ａｎｄ Ｒａｓｐｂｅｒｒｙ Ｆｌａｖｏｒｅｄ

Ｄｅｓｓｅｒｔ ｏｆ ｔｈｅ Ｄａｙ

パン
Ｂｒｅａｄ

Ｐａｎ Ｆｒｉｅｄ Ｂｅｅｆ Ｆｉｌｌｅｔ ｗｉｔｈ Ｂｕｔｔｅｒ Ｍａｒｓｅｉｌｌｅ

【デザート/Dessert】
本日のデザート

＊コース料理は3日前までの事前予約制

3-day advanced reservations reｑuired 

アレルギー物質についてご心配のお客様は係員に申し出ください。

有機コーヒー（ レインフォレスト・アライアンス認証農園産 ）又は紅茶
Ｙｏｕｒ Ｃｈｏｉｃｅ ｏｆ Ｏｒｇａｎｉｃ Ｃｏｆｆｅｅ ｏｒ Ｔｅａ

¥5,500

All prices are inclusive of a 8% consumption tax and a 10% service charge.

料理法の変更をせずに原材料の産地や品種を変更する場合は、あらかじめ係員より案内いたします。

We will inform you in advance when changing origins and, or varieties of ingredients.  Please do not hesitate to ask us if you have any concern.

料金にはサービス料10％、消費税8％が含まれております

Please ask our service staff about allergens if you have any food allergy.

お米の産地は特別な記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。
Unless specifically noticed otherwise, all the rice used for our menu is domestic.


