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Amuse—-Bouche

ThIUT AT —F U ERATTEDT AEYY
Aspic de Saumon et évente la moule

ARXFDIAEH JV—RAT3aAY
Loup en Cro(te Sauce Choron

H£I4LHROBYY—Z,
Flilet de Boeuf a la Rossini
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Savarin et Glace au vanille

AW
Pain

BAO—E—XIFATZ
Café Organique ou Thé

¥ 7,000
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vins recommande par 5 sommeliers de Dining & Bar Aiju
TIRIA IR (v o/X—=2 - H - JR)

avec 3 verres de vin (champagne, blanc, rouge)

¥ 3,000
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Pour les visiteurs ayant des deman des alimentaires spécifiques,
des adaptations peuvent éntre en faisant la demande auprés d'un responsable de restaurant.

BECET—EXH 10%. HEHSYAEENATHYFET
8% de taxe et 10% de service sont compris

1B 10E&RE
10 plant par nuit

HEEE - TFH & 098-867-3331 (RTLREES)
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